Coquerel

CALVADOS

- Limited Edition -

Destillerie | Maison Coquerel, Normandie

Zertifikat A.O0.C.

Destillation | Kupfer Pot Still

Herstellung/ | Ein Cuvée von verschiedenen Calvados, die alle fiir 7

Lagerung Jahre in Eichenholz-Féssern lagerten. Das Finish
erfolgte fiir 6 Monate in Ex-Pommeau-Féssern.
Pommeau ist ein traditioneller Apéritif der Normandie.
Frisch gepresster Apfelsaft wird hierbei mit jungem Cal-

A vados verblendet bevor er dann in Eichenholz-Fissern
0 CcALvADOS | reift.
CQQUE R F L Bouquet In der Nase entwickeln sich deutliche Noten von
730 $pITION siiB-sauren Apfeln und Honig.

Gaumen Ein intensiver Geschmack mit Aromen von Cider, Honig
und Mandeln.

Kommentar | Genieflen Sie diesen Calvados pur.

KL ERIE FAMILIALE :LIIS ':7?.:%7.
Artikel- | Fl- | Alkohol- EAN-Code EAN-Code
Nr. Grolie gehalt Flasche Umkarton
280012 | 70cl | 40% vol. | 3559621913314 53559621913319
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