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Artikel-
Nr.

Fl.-
Größe

Alkohol-
gehalt

EAN-Code 
Flasche

EAN-Code 
Umkarton

810002 70 cl 40 % vol. 13258361570050

Region Fins Bois und Bons Bois
Destillation Nur ausgewählte Weine werden vor Ort in 41 

kleinen  Brennblasen (25 hl) destilliert. 
Gebrannt wird „auf der Hefe“.

Herstellung/
Lagerung

Dieser XO reifte etwa 13 bis 15 Jahre in 
Eichenholz-Fässern (350 l).

Bouquet Eine kraftvolle Verbindung von blumigen 
Noten (getrocknete Rosenblätter), fruchtigen 
Tönen (Pflaumen und kandierte Früchte) und 
würzigen Anklängen (Lebkuchen und Schoko-
lade). 

Gaumen Am Gaumen sehr angenehm mit einem aus-
geprägten Geschmack von altem Portwein. 
Raffiniertes und komplexes Finish.


