
CITADELLE GIN 
ERÖFFNUNG DER NEUEN DESTILLERIE
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CITADELLE,  
A NEW DISTILLERY 

FIT FOR A CHÂTEAU
In 1996, Alexandre Gabriel created 
the first handcrafted French gin at the 
Château de Bonbonnet, an authentic gin 
de château that has enjoyed success ever 
since. Twenty-five years later, to mark the 
occasion, the Master Blender built a new, 
more authentic and very experimental 
distillery. With this new creative tool, he 
frees his imagination to invent even more 
avant-garde limited editions.

The distillery was erected in a stone 
building next to the Château de Bonbonnet. 
Dating from the 18th century, the giant 
space had already housed a distillery in the 
19th century before being transformed into 
a stable and then an ageing cellar.

The plans were conceived and designed by 
Alexandre Gabriel himself and the work 
performed by the château’s in-house teams, 
an unheard-of feat. 

Manu, Ludovic, Christophe, Stéphane, 
Olivier, Thierry and Grégory put in more 
than 30,000 hours of work, all according 
to state-of-the-art practices that honor the 
architectural heritage of Charente.

1996 kreierte Alexandre Gabriel 
den ersten handgemachten  
französischen Gin auf dem  
Château de Bonbonnet in der  
Region Cognac im Herzen Frank-
reichs.  
Destilliert wurde ab diesem Zeit-
punkt in Kupfer-Pot Stills, die in 
der Zeit von September bis März 
zum Brennen von Cognac verwen-
det wurden. In den Sommer- 
monaten, in denen laut Gesetz  
kein Cognac gebrannt werden darf, 
nutzte Gabriel die Pot Stills um den 
schmackhaften und authentischen 
CITADELLE Gin zu produzieren.

Ein Vierteljahrhundert später, 
pünktlich zum 25-jährigen Jubilä-
um der Marke CITADELLE Gin, 

eröffneten Alexandre Gabriel und 
sein Team von MAISON FERRAND 
Ende 2021 eine neue Destillerie di-
rekt auf dem Château de  
Bonbonnet, in der zukünftig nur 
Gin gebrannt werden soll. 
Ein altes Nebengebäude aus dem  
18. Jahrhundert, in dem sich be-
reits im 19. Jahrhundert eine 
Brennerei befand, wurde nach den 
selbst entworfenen Plänen von 
Masterblender Alexandre Gabriel 
umgebaut. Mit dem Konzept, hier 
seiner Fantasie freien Lauf lassen 
zu können und noch mehr extra-
vagante Gins zu kreieren, erfüllte 
er sich einen Traum. Den Umbau 
übernahm das hauseigene Team, 
das in über 30.000 Arbeitsstunden 
hervorragende Arbeit leistete.

NEUE DESTILLERIE 
FÜR CITADELLE GIN
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No fewer than nine stills (eight 25 hl 
stills and one 50 hl still) have a new home 
in this superb facility. They were built in the 
region more than 50 years ago, hammered 
and riveted in the old-fashioned way by 
local craftsmen, some of whom are no 
longer with us. 

These master boilermakers used to 
«sign» their stills, which makes it possible 
to trace their unique history today. 
Previously used for distillation of cognac, 
they are now exclusively dedicated to the 
production of Citadelle Gin.

To accommodate the entire distillation 
system in the best possible conditions, it 
was necessary to construct huge cut-stone 
arches while preserving the original style 
of the building. 

Some are more than eight meters high; the 
effect is that of a true «cathedral» of gin, 
a temple conceived and constructed with 
the utmost attention to detail, including 
a basement that conceals a network of 
almost 2 km of pipes whose joints are 
individually polished by hand.



 C
IT

AD
EL

LE
 G

IN
  

PR
ES

S 
KI

T

No fewer than nine stills (eight 25 hl 
stills and one 50 hl still) have a new home 
in this superb facility. They were built in the 
region more than 50 years ago, hammered 
and riveted in the old-fashioned way by 
local craftsmen, some of whom are no 
longer with us. 

These master boilermakers used to 
«sign» their stills, which makes it possible 
to trace their unique history today. 
Previously used for distillation of cognac, 
they are now exclusively dedicated to the 
production of Citadelle Gin.

To accommodate the entire distillation 
system in the best possible conditions, it 
was necessary to construct huge cut-stone 
arches while preserving the original style 
of the building. 

Some are more than eight meters high; the 
effect is that of a true «cathedral» of gin, 
a temple conceived and constructed with 
the utmost attention to detail, including 
a basement that conceals a network of 
almost 2 km of pipes whose joints are 
individually polished by hand.

Die „Distillerie de Bonbonnet“ be-
herbergt nun 8 rund 50 Jahre alte 
Pot Stills mit einem Volumen von je 
25 hl und einen großen Pot Still na-
mens „Rocky“, der sogar 50 hl fasst. 
Alle Brennblasen wurden einst in 
der Region Cognac hergestellt. Bis-
her wurden diese zur Destillation 
von Cognac verwendet, ab sofort 
dienen sie ausschließlich der CITA-
DELLE Gin-Produktion.
Zusätzlich zur neuen Destillerie 
befindet sich nun direkt nebenan 
eine neu erbaute Orangerie, in dem 
die für den CITADELLE Gin so wich-
tigen Zitrusfrüchte angebaut wer-
den. Bereits seit einigen Jahren
setzt MAISON FERRAND auf 

Regionalität und Umweltschutz: 
2.500 eigene Wacholderbäume 
werden vor dem Château 100 % 
biologisch kultiviert. Und mit den 
ebenfalls selbst angebauten Zitrus-
früchten geht das Team weiter in 
Richtung Nachhaltigkeit und Inno-
vation – die Orangerie wird durch 
die Abwärme der Destillierappara-
te beheizt. 

In der neuen Destille wird bereits 
fleißig produziert und der Krea-
tivität freien Lauf gelassen – Gin-
freunde können sich im Frühjahr 
2022 über eine weitere sehr expe-
rimentelle, limitierte Ginkreation 
freuen. 



 C
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KONTAKT:

FERRAND DEUTSCHLAND GMBH
Obere Mühle 36 
58644 Iserlohn

Tel.: 02371-7786210
Mail: office@cognacferrand.de

www.ferrand-spirits.de
Instagram: citadellegin_de


