agellan

- Blue Gin -

Herstellung/
Facts

Magellan Gin wird in der Region Cognac, auf
unserer Domane Logis d’Angeac in kleinen
Chargen hergestellt.

Eine Maische aus Weizen und Wasser wird dann
drei Mal per Hand destilliert. Danach werden
Wacholderbeeren und frische Pflanzenextrakte
(z.B. Gewirznelken, Schwertlilie, Paradieskdrner,
Cassia-Gewdurzrinde, Zimt, Kardamon, Koriander,
Orangenschale, Lakritz, Muskat) zu dem neutralen
Alkohol hinzugefligt und sofort ein viertes Mal destil-
liert.

Bouquet

Ein fruchtig, frisches und unverwechselbares
Bouquet mit feinen Noten von Wacholderbeeren
und Zitrus.

Gaumen

Am Gaumen werden diese Noten ebenfalls deutlich.
Frischer, fruchtiger und ausgewogener Geschmack
mit einer angenehmen Blumigkeit.

Fl.- | Alkohol- EAN-Code EAN-Code
Nr. GrofRe | gehalt Flasche Umkarton

44 % | 3460410531483 | 43460410531481
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FERRAND

DEUTSCHLAND GMBH

TNDEPENDENT PRODUCKSR OF FINE SPRAITS

FERRAND DEUTSCHLAND GmbH - 58636 Iserlohn -Tel. 02371-7786210
office@cognacferrand.de - www.ferrand-spirits.de - Facebook/Instagram: FerrandDeutschland





