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MEZCAL ARTESANAL

BRUXO.

Herkunft San Agustin Amatengo, Oaxaca, Mexiko
‘ Agavensorte | 100% Espandin
E“—l& Destillation 2-fache Destillation im Kupfer-Pot Still

— e Herstellung | Gekocht werden die Agavenherzen in Erdkegeldfen.
Danach erfolgt die Pressung mit einem Tahona-Rad, das
von Pferden oder Eseln angetrieben wird.

MEZCAL DE LOS TERREMALES

Bouquet In der Nase angenehme florale Noten mit einem Hauch
46%Ac Vol Cont.Net. 70 von Rauch.
W Gaumen Im Geschmack finden sich Noten von Pfeffer, Zitrus-
MEZCAL ARTESANAL friichten mit einem Hauch von Zimt.
BB[]XO Kommentar/ |Rote Friichte, Apfel und Zitronenséure bilden eine groB3-
b Empfehlung |artige Kombination.

1 Emo% MAGUEY
i ESPADIN
No. K :

RECETA QRICINAL MAESTRD LUCKD MORALES
SAN DIONISIO OCOTEPEC, DAXACA

JOVEN

Artikel- Fl.- | Alkohol- EAN-Code EAN-Code
Nr. Grolle | gehalt Flasche Umkarton

750510 | 70cl |46 % vol.| 7502261500389
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