Herstellung/
Lagerung

Dieser Whiskey wird ganz in der Tradition der Tennessee
Whiskeys nach dem Sour Mash Verfahren hergestellt
und mit Holzkohle gefiltert.

Er reifte fiir mindestens 3 Jahre.

Bouquet Kriutrige Nuancen von Schoko-Kirschen, wiirziger
FruchtsiiBe, Holz, Toasting verbunden mit einem Anflug
von Ledernoten.

Gaumen Eine wiirzig, herbe Siile von Trockenfriichten, dunkler
Schokolade, Holz und Toasting umbhiillt den Gaumen.

Abgang Rund mit balancierten Bittermandeltonen und Holz.

Artikel- | FL- | Alkohol- EAN-Code EAN-Code
Nr. Grofle | gehalt Flasche Umkarton
540020 | 70cl |40 % vol
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