
Tourbé Collection
 -Single Malt Whisky-

Herstellung/ 
Facts

Dieser Single Malt ist der torf-rauchigste 
und älteste Whisky der Rozelieures-
Serie. Er wird mit einem 30 ppm Phenol 
starkem Malz in der Charentaiser Brenn-
anlage der Destillerie doppelt destilliert. 
Die darauffolgende 8 Jahre lange Reifung 
erfolgt in ehemaligen Bourbon-Fässern 
mit einem Finish in neuen Fässern aus 
dem Holz von Lothringer Eichen. Abge-
füllt mit einer Alkoholstärke von 46 Pro-
zent. 

Bouquet In der Nase torfig mit klassischen 
Anklängen von Vanille, Malz, Früchten 
und Toffee. Diese Aromen werden mit 
Zitrone, einem Hauch von Gewürzen und 
Honig ergänzt.

Gaumen Malz und Torf in Harmonie mit Vanille, 
getrockneten Früchten und Honig. 
Typische Reifenoten durch die Fässer 
wie Kohl, Kakao, Gewürze und Obst 
kommen nach einer Weile durch. 
Im langen Abgang kann man Torf, 
Gewürze, Früchte, Vanille und Kakao 
erkennen. 

Artikel-Nr. Fl. -Größe Alkoholgehalt EAN-Code 
Flasche

EAN-Code 
Umkarton

250403 70 cl 46% 3770004582013 3770004582150




