Original

Herstellung/
Facts

Dieser Blend vermahlt reife Destillate, die in
Column Stills und Pot Stills destilliert wer-
den.

Zuerst separat nach Batch und Destillati-
onstyp in Ex-Bourbon Fassern gereift und
geblendet, um dann weitere 6 Monate in
Eichenfassern zu lagern. Das durchschnitt-
liche Alter dieses Blends liegt bei 5 Jahren.

Farbe/Bouquet

Farbe: kraftiges, dunkles Bernstein
Bouquet von Banane, Schokolade, Vanille,
Kaffee

Gaumen

Dieser Rum prasentiert die typischen Noten
der Pot Still-Destillation sowie einen Hauch
von Kochbananen, karamellisierten Frich-
ten und wirziger Eiche und Spuren von
Vanille.

Am Gaumen Uberzeugt er gut ausbalanciert
mit feiner Struktur, begleitet von Anklan-
gen von Schokolade, Rosinen, Tabak und
Nelke, die in einem langen, cremigen Finish
enden.
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